Ouppen und ¢ Vorspeisen

klare Rinderbriihe 5,80 €

mit Leberspatzle oder Pfannkuchenstreifen

\V Kirbiscremesuppe 6,80 €
mit Sahnehaube, Kirbiskerndl und
gerosteten Kirbiskernen

Vegetarisch

YV  Steinpilzcremsuppe 7,80 €

vegerrisch —— mjt kleinem Knodelnockerl

VY  Winter-Minestrone 7,80 €

vegerarisch - klare Gemusebriihe mit Wintergemise, Kartoffeln,
Tomaten und Parmesan

Ziegenfrischkasetaler 10,80 €

im Parmaschinkenmantel gebraten auf Blattsalat
mit Trauben und Walniissen dazu Baguette

Roastbeef ,,rosa‘“ 12,80 €

fein aufgeschnitten auf wiirzigem mexikanischem
Salat mit Mais, Paprika und Zwiebeln dazu Baguette

\Y gebackene Champignon 9,80 €

auf Salatbett dazu Remoulade

Vegetarisch



“tischgerichte

Fischcurry 19,80 €

Wiirfel vom Edelfisch, Garnelen und Gemdse
in exotischer CurrysofRe dazu Reis

Lachssteak 21,80 €

auf winterlicher Orangen-Senfsol3e dazu gebackene
Kartoffeltaler und kleiner Salat

gebratenes Heilbuttfilet 22,80 €

auf HummerschaumsoRe dazu knusprige Gemuserosti
und Kleiner Salat

“Weinempfehlung

Osterreich - Burgenland

small Hill red
Weingut Leo Hillinger 0,751 27,80 €

50% Merlot 25% Pinot Noir 021 7,40¢€
25% St. Laurent

Das Aroma erinnert an dunkle Beeren und —zart im Hintergrund-
an Schokolade, der Gaumen ist perfekt harmonisch

Ein Wein der sich jeder Speise perfekt anpasst.




<Vegetarisch

Gemuse-Burger 17,80 €
Gemusepflanzerl im Knuspermantel,

knackiger Chinakohlsalat mit Granatapfelkernen und

Mandarinen, Zwiebeln, Salat und exotischer Joghurt-Frucht Dip

dazu Kleiner Blattsalat mit Frihlingrollen

Gemdusecurry 16,80 €

Gemiise in gelber CurrysoRe dazu Reis

Spinat-Kasespatzle 15,80 €
mit Gemuse dazu Rostzwiebeln
und kleiner Salat

Variationen von der Roten Beete 16,80 €
Rote Beete Knusperpflanzerl auf Topinambur-Pastinaken Creme,
Ofenbeete und Rote Beete Wiirfel auf Feldsalat mit Apfel

Gemiuselasagne 14,80 €
auf TomatensoRe dazu kleiner Salat



Fleischgerichte

Hirschrticken ,,rosa“

auf Wild-PreiselbeersoRe dazu Steinpilznudeltaschen
im Kartoffelmantel und kleiner Salat

Fasanenbrust ,.leicht rosa“

auf cremigem Schwarzwurzel-Rosenkohlgemdise
mit gerdsteten Haselniissen dazu Rosti

Entenbrustfilet ,,rosa‘“

auf winterlicher Gliihwein-KirschsoRe
dazu gebackene Mandelballchen und kleiner Salat

Schweinebraten

dazu DunkelbiersoRe, Semmelknddelnockerl
und Krautsalat

Dreierlei vom Wildschwein

Medaillons vom Ricken, Braten und Pflanzerl
dazu WildsoRe, Semmelknddelnockerl und Blaukraut

gebratene Putenmedaillons

auf winterlichem Rote Beete-Apfelrisotto
dazu Parmesan und Feldsalat mit roh marinierter
Gelben Beete und Apfelwirfel

Rindertafelspitz
in Rinderbriihe mit Gemise und Kartoffeln
dazu Meerrettich und Schnittlauch

Holzfaller Cordon Bleu

vom Schwein mit Speck-Késefillung mit winterlichem

Grostl mit Kartoffeln, Zwiebeln, Speck und Gemiise
dazu Salat

26,80 €

22,80 €

21,80 €

17,80 €

21,80 €

19,80 €

19,80 €

19,80 €



Zwiebelrostbraten 24.80 €

aus der Rinderlende mit Bratkartoffeln und Speckbohnen

Grillteller 23,80 €

Medaillons von Schwein, Rind und Pute
mit Pommes dazu kleiner Salat

Rinderlendensteak (250gr.) 27,80 €

mit Krauterbutter und Steaksol3en
dazu wahlweise 1 Beilage
Pommes, Bratkartoffeln, Salat
oder mediterranes Pfannengemiise

Jagerschnitzel 18,80 €

aus der Lende vom Strohschwein in leichter Pilzrahmsofie
dazu gebratene Schwammerl, Spatzle und kleiner Salat

Schweineschnitzel Wiener Art 17,80 €

dazu Pommes oder Bratkartoffeln und kleiner Salat

Peperoni Schnitzel 18,80 €

aus der Lende vom Strohschwein auf sehr scharfer
Peperoni-ZwiebelsolRe dazu Reis und kleiner Salat

Angus Burger (200gr. Fleisch) 17,80 €

Western Art mit Tomate, Gurke, Zwiebeln, Speck, Kése und
Barbecue SoRe dazu Pommes



Oalate und “Bow!

Salat Valuga 17,80 €

groRer gemischter Salatteller mit Putenstreifen
dazu Baguette

Salat Rinderlende 20,80 €

gemischter Blattsalat mit Tomaten, Parmesan und
gebratenen Rinderlendenstreifen dazu Baguette

Backhendelsalat 19,80 €

knusprige Medaillons vom Backhendel, Feldsalat,
gemischter Salat und Kartoffelsalat dazu Remoulade
und Brot

Herbst-Bowl 16,80 €
marinierte Perlgraupen, Salat, Mozzarella,

Pekannusskerne, Tomaten, Trauben und gebratenes Herbstgemuise
dazu Kréuter Dip

V mit Curry-Dattel Falafelballchen 18,80 €
v
V mit Knusper Rote Beete Pflanzerl 19,80 €
e oder
V mit gebackenen Frihlingsrollen 18,80 €
I,
mit gebratenen Putenstreifen 19,80 €
oder

mit gebackenen Huhnerfiletspitzen 19,80 €



