
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Suppen und Vorspeisen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

klare Rinderbrühe  5,80 € 
mit Leberspätzle oder Pfannkuchenstreifen  

oder Grießnockerl 

 
Kürbiscremesuppe 6,80 € 
mit Sahnehaube, Kürbiskernöl und  

gerösteten Kürbiskernen  

 
scharfe asiatische Hühnersuppe 7,80 € 
mit Gemüse, Reis und gebackenen  

Frühlingsrollen mit Hühnerfleisch 

 

 

 
Knödelcarpaccio 10,80 € 
dazu Kürbiskernöl, Salatgarnitur  

und gebratene Schwammerl 

 
marinierter Feldsalat 11,80 € 
mit frischen Feigen, Walnüssen und Ziegencamembert 

vom Grill 

 
Parmaschinkenröllchen 9,80 € 
mit italienischem Frischkäse, Rucola und getrockneten 

Tomaten gefüllt auf Salatbett  
 
 
 

 

Vegetarisch 

Vegetarisch 

Vegetarisch 



 

 

 
 

Fischgerichte 
 

 

 

Fischcurry 19,80 € 
Würfel vom Edelfisch, Garnelen und Gemüse 

in exotischer Currysoße dazu Reis  

 
Fischroulade 17,80 € 
vom Seehecht mit Gemüse gefüllt auf Tagliatellebett 

in mediterraner Tomatensoße mit Zucchini, Tomaten und 

bunten Oliven dazu kleiner Salat  

 
gebratenes Saiblingsfilet 22,80 € 
auf Kürbis- Apfelgemüse dazu geröstete Kürbiskerne 

Salzkartoffeln oder Rösti  

 
Lachssteak 21,80 € 
auf Orangen-Senfsoße dazu knusprige Gemüserösti 

und kleiner Salat  

 

 
 
 

Weinempfehlung 
 

Österreich - Kamptal 
 

Weisser Zweigelt trocken 

Weingut – Johann Topf 0,75 l 27,80 € 

 0,2 l 7,40 € 

Ein weiß gekelterter Zweigelt. Duftend frisch, charmant und verspielt 
 
 



 

 

 

 
 
 

Vegetarisch 
 

 

 
Avocado-Edamame Burger 17,80 € 
mit Mango und mildem Käse überbacken mit Salat, 

Gurke, Tomaten-Kräutersalsa dazu kleiner Blattsalat  

mit Frühlingsrollen und Curry-Mango Dip 

 
Gemüsecurry 16,80 € 
Gemüse in gelber Currysoße dazu Reis  

 
gebackene Auberginenschnitzel 18,80 € 
auf mediterraner Tomatensoße mit Zucchini, Tomaten und 

bunten Oliven dazu Reis und kleiner Salat  

 
Nudeltaschen 18,80 € 
mit Ziegenfrischkäse gefüllt dazu herbstliches  

Kürbis- Apfelragout, Kürbiskernöl und geröstete Kürbiskerne 

dazu kleiner Salat  

 
 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 



 

 

 

Fleischgerichte 
 

 
 

 

 

Geschnetzeltes aus der Rehkeule 19,80 € 
in Rotwein-Preiselbeersoße dazu Steinpilznudeltaschen 

im Kartoffelmantel und kleiner Salat  

 
Pollo fino 18,80 € 
(Hühneroberkeule ohne Knochen) 

auf mediterraner Tomatensoße mit Zucchini, Tomaten 

und bunten Oliven dazu Rösti und kleiner Salat  

 
Entenbrustfilet „rosa“ 21,80 € 
Bauern Art auf Geflügelsoße mit Herbstgemüse und 

Speck dazu Kartoffelplätzchen und kleiner Salat  

 
Sauerbraten 21,80 € 
dazu Kartoffelknödel und kleiner Salat  

 
Braumeistergulasch 17,80 € 
vom Schwein in würziger Dunkelbier-Zwiebelsoße 

mit scharfer Salami dazu Semmelknödel und kleiner Salat  

 
Medaillons vom Kalb 22,80 € 
auf Orangen-Senfsoße dazu knusprige Gemüserösti  

und kleiner Salat  

 



 

 

 

 

Zwiebelrostbraten 24,80 € 
aus der Rinderlende mit Bratkartoffeln und Speckbohnen  

 
Grillteller 23,80 € 
Medaillons von Schwein, Rind und Pute 

mit Pommes dazu kleiner Salat  

 
Rinderlendensteak (250gr.) 27,80 € 
mit Kräuterbutter und Steaksoßen  

dazu wahlweise 1 Beilage 

Pommes, Bratkartoffeln, Salat 

oder mediterranes Pfannengemüse 

 
Jägerschnitzel 18,80 € 
aus der Lende vom Strohschwein in leichter Pilzrahmsoße  

dazu gebratene Schwammerl, Spätzle und kleiner Salat 

 
Schweineschnitzel Wiener Art 17,80 € 
dazu Pommes oder Bratkartoffeln und kleiner Salat  

 
Peperoni Schnitzel 18,80 € 
aus der Lende vom Strohschwein auf sehr scharfer 

Peperoni-Zwiebelsoße dazu Reis und kleiner Salat  

 
Angus Burger (200gr. Fleisch) 17,80 € 
Western Art mit Tomate, Gurke, Zwiebeln, Speck, Käse und 

Barbecue Soße dazu Pommes  

 

 

 

 

 



 

 

Salate und Bowl 
 

 

Salat Valuga 17,80 € 
großer gemischter Salatteller mit Putenstreifen  

dazu Baguette  

 
Salat Rinderlende 20,80 € 
gemischter Blattsalat mit Tomaten, Parmesan und  

gebratenen Rinderlendenstreifen dazu Baguette  

 
Variationen von der Garnele 20,80 € 
gebratene Garnelen, gebackene Garnelen Twister und 

Garnelen im Kartoffelnest gebacken auf gemischtem 

Blattsalat mit Tomaten, marinierten Mangowürfel und 

Ziegenfrischkäseperlen dazu Sweet Chilisoße, 

Mango-Curry Dip und Baguette  

 

 
Herbst-Bowl 16,80 € 
marinierte Perlgraupen, Salat, Mozzarella,  

Pekannusskerne, Tomaten, Trauben und gebratenes Herbstgemüse 

dazu Kräuter Dip  

 
 

 

mit Curry-Dattel Falafelbällchen  18,80 € 
 

oder  
 

mit Knusper Rote Beete Pflanzerl  19,80 € 
 

oder  
 

mit gebackenen Frühlingsrollen  18,80 € 
 

oder  
 

mit gebratenen Putenstreifen  19,80 € 
 

oder  
 

mit gebackenen Garnelentwister  20,80 € 
 

 

oder  
 

mit gebratenen Rinderlendenstreifen  20,80 € 
 

Vegetarisch 

Vegetarisch 

Vegetarisch 


